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Meuniery depuis 182

FARINE T55

farine de blé Hlanche
utilisée pour les pates o
paiw, tarte & nowilles

La Fariniére

18, chemim de Vitang SOUFFLENHEIM
03 88 86 60 19

PATE A PIZZA

Ingrédienty: 350 gr de fowine T55, 10 cb dean
tiede, 10 cl de lait tiede, 8 gr de levure seche; 1
Cas dhuile dvolive, ¥ CaC de sel

Powr wv goul relevé;, law pdte v pigza peut étre
realisée avec lav fowine « provencale » (dans ce cas,

ne pas mettre de sel)

Mettre tous les ingrédientsy dans ler bol dw robot et
pétrir jusquov Uobtentionw d'une pdte homogene wn
pew collante. Laisser reposer une hewre avant de
Vétaler finement. Répartir la gowrnituwe et cuive
30mmnwa 210°.

Mowlin FRITZ 18, rue de Uétang - SOUFFLENHEIM
03 88 86 60 19 - la.fariniere@free.fr
www. mouwlin-frity.fr

Réalise poar noy soing.



