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Meuniers depuis 1827

FARINE T45

A patigserie

farine de blé Hlanche
utilisée pour L patisserie,
les gateauwyr et vienwnoiseries
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GATEAU RICHMOND
De Madeleine FRITZ

Ingrédienty: 250gr de farine T45, 250gr de
bewrre mow;, 200gr de sucre, 4 cufs, 1 cuiller cv
soupe de sucre vanile; 1 sachet de levure
chimique; 100gr omandes eww poudre, 1 o 2
cuiller cv soupe de v

Battre le sucre, le sucre vanillé avec les cufs,
ajoutey le beurre mow, lav forine et lov levure. Biew
melanger et ajoutez lav poudre d’amoandes et le
rhwum.

Mettre dans wnv mouwle av cake bewrré. Fouwr TH6,
160° penndant 50 mav.
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