MO FRIT> CAKE A LA FARINE DE
CHATAIGNE

Ingrédienty: 150 gr de forine de
chdtoigne; 3 cufs; 180 gr de bewrre
ramoli, 150 gr de sucre glace, 100
g de raising secs, 25 gr de noisettes
- hachées, 25 gr damoandes hachées,
18,%@5@ S(I;l{{?;;ENHEIMW& d/’OVW et d& Ol/tVO'VV lca/
0388860078 soupe dextrait de vanille; 1Co
soupe de rhumy, ¥ paquet de levure

chimique; 1 pincée de sel.

Mélanger le bewrre ramoli aw sucre glace puis aux
eufs. Incorporer petit o petit la farine de
chdtaigne et ajouter lovlevure et lav pincee de sel.

Préchauffer le four o 180°C (thermostat 6).

Mélanger les noisettes, les amandes;, les zestes
dorange et de citron, la vanille; le rhuuwm puis
incovporer le tout aw mélange bewrre forine.

Bewrre unw mowle v cake et y verser lov pdte.

Laisser cuive av 180°C (thermostat 6) pendant 45
.
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